GASTHOF KRONE

EICHSTATT

Herzlich Willkommen

Im Gasthof Krone, dem Traditionswirtshaus in Eichstatt,
es begrufdt und bewirtet Sie Familie Groh.
Wir wiinschen einen schonen Aufenthalt und einen guten Appetit!

XXX XXXX**

Offnungszeiten: tiglich von 10:30 bis 22:00 Uhr
warme Kiiche von 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr
und 17:00 Uhr bis 21:30 Uhr
Dienstag Ruhetag

XXX XXXX**

WLAN : Gasthof Krone Gast
Passwort: hofmuehl2015!

XXX EXEXEXEXEXXXXXXXXEXRKRXXXX*

Zum Aperitif empfehlen wir

~Traubenspritzer®
Prickelnder Sekt oder alkoholfreier Sekt
mit weiflem Traubensaft aufgegossen,
einen Schuss Holundersirup,
Eiswurfel und frische Trauben
0,1 ltr. je 8,80 €




VORSPEISEN

Buntes Salatarrangement —-fein mariniert- dazu warmes
Krauterbaguette tatesiit 10,80 €

Hausgemachtes Rehfleischpflanzerl auf Rotkohlsalat, umlegt
mit warmen Kartoffelcoutons :tisstegiits 16,50 €

Carpaccio vom mageren Rindertafelspitz auf diinn gehobelten Rote Bete,
mit frischem Meerrettich, mit Walnuss OL, an marinierten

Feldsalatroschen, dazu Baguette :tsateoiitns. 20,80 €
SUPPEN
Hausgemachte Rinderkraftbriihe mit Leberknodel #& 1eciif 7,00 €
Hausgemachte Cremesuppe- nach Saison- mit Croutons =tesiisit 7,80 €

HEIMISCHE WURSTSPEZIALITATEN

Zwei Stiick Frankische Bratwiirste mit Sauerkraut und Bauernbrot
mittelscharfem Senf 83113 12,90 €

Zwei Stiick Frankische Bratwiirste mit hausgemachtem Kartoffelsalat,
mittelscharfem Senf 83113 12,90 €

4 Stiick Lammbratwiirste - vom Altmiihltaler Lamm- auf
wiurzigem Sauerkraut, dazu Bauernbrot 8113at3cgl 16,50 €

Jede weitere Frankische Bratwursturst - ohne Beilage 3,60 €



SALATE FRISCH VON UNSERM WOCHENMARKT

Kleiner Salat - fein mariniert- 7,00 €
Panierte Scheiben vom Ziegenkase auf mariniertem Saisonsalat,
garniert mit Preiselbeeren, dazu Baguette 112a1c0iin. 19,80 €
Alle unsere Salate sind mit unserem Hausdressing mariniert
(mit Mayonnaise und Orangensaft, Senf und Gewdurze)
FLEISCHLOSE GERICHTE
Hausgemachte Kasespatzle mit Zwiebeln und Rahm, mit
Rostzwiebeln garniert, dazu kleiner Salat t-et.csii 17,80 €
Ofenfrischer Gemiisestrudel mit Sauce Bernaise lUberzogen
an marinierter Salatgarnitur tetcsi 18,80 €
Scheiben vom frischen Gartenkohlrabi gefullt mit Edamer, paniert,
goldbraun gebraten, mit Sauce Bernaise an Petersilienkartoffeln
und Salatgarnitur tetestif 19,80 €
FISCHGERICHTE
Paniertes Seelachsfilet gebacken- mit Sauce Remoulade- an
hausgemachtem Kartoffelsalat und Salatgarnitur t:2atcdgjer 17,80 €
Filets von der frischen Forelle aus dem Altmiihltal ,Miillerin Art"
mit Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur tcsiifate 28,80 €
Trilogie vom gebratenen Edelfisch- gebraten mit Sauce Bernaise
an Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur tetesiifecb 26,80 €
UNSERE WILDGERICHTE
Hausgemachtes Hirschgulasch mit verschiedenen Waldpilzen,
dazu Semmelknodel und Preiselbeeren #icsiios. 28,50 €
Duett vom Reh- aus eigener Jagd- zartes Medaillon vom Rehrtcken
und hausgemachtes Rehfleischpflanzerl, an verschiedenen
Kartoffelbeilagen und Blaukraut tetesiitetss 32,80 €




HAUPTGERICHTE

Schweineschnitzel "Wiener Art" - aus der Butterpfanne-wahlweise
mit Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat tetciis

Ofenfrischer Schweinebraten in Hofmuhl- Biersauce, dazu
Knodel und Salate der Saison 13itaicgiio

Jagerbraten - auf hausgemachten Eierspatzle mit feiner Pilzrahmsauce
Uberzogen an Salatgarnitur scsiic

~Krone-Steak” Schweineriickensteak mit Zwiebelsauce liberzogen,
garniert mit Spiegelei, an Bauernrdsti und Salatgarnitur t=csiise.

Ofenfrisches Schweineschauferl in Hofmuhl- Biersauce, dazu
Knodel und Salate der Saison tsitstisiio.

"Eichstatter Pralatenplatte” Medaillons vom Schweinefilet auf
hausgemachten Eierspatzle, mit feiner Pilzrahmsaue Uberzogen,
mit Rostzwiebeln garniert, an Salatgarnitur tetcsi

Putenschnitzel "Wiener Art" aus der Butterpfanne-wahlweise mit
Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat :tateiif

Putenschnitzel ,Eigene Art” im Cornflakesmantel gebraten,
mit Pommes frites und Cocktailsauce- Dip tetesiitare

Zarter; magerer Tafelspitz, mit Wurzelgemusestreifen garniert, mit
feiner Meerrettichsahnesauce Uberzogen, an Petersilienkartoffeln
und Preiselbeeren t.12a1c0i.0

Pfeffersteak von der Rinderlende -mit Sauce Bernaise- uberzogen,
an Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, an Salatgarnitur t=tesiizees.

KALTE GERICHTE

Kalter Braten - reichlich garniert- mit Brot und Butter stsategiifo

Hinweis

Bratkartoffeln im Tausch zu einer anderen Beilage berechnen
wir mit einem Aufpreis von

Gerichte die als kleinere Portion bestellt werden, ziehen wir
lhnen 1,00 € vom Preis ab
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EXTRAS:

Portion Eierspatzle/ Kartoffeln/ 3 Bauernrosti/ je 5,00 €
1 Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 251 5,80 €
1 Portion Pommes frites mit Ketchup 6,00 €
ein Knodel ohne Sauce 2,30 €
Zwei Knodel ohne Sauce &1tatcs 450 €
Portion Grillgemuse - mit Paprika- 7,80 €
Portion Sauerkraut/ Blaukraut 5,00 €
Mischpilzsauce 5,50 €
Sauce Bernaise 3,00 €
Portion Senf sif3 oder mittelscharf oder Mayonnaise 1,00 €
Portion Preiselbeeren 1,90 €
Baguette extra/ 2 Scheiben Mischbrot 1,90 €
3 Scheiben Knoblauchbaguette 3,50 €

ETWAS SUSSES ZUM ABSCHLUSS

Alle Eissorten enthalten keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe

Vanille mit naturlicher Vanille, Schokolade

VEGAN -Mango- Sorbet

1 Kugel Eis ohne Sahne 2,90 €
Gemischtes Eis - 3 Kugeln nach Wahl -ohne Sahne 7,80 €

~Nussiger Espresso“ Schokotasse gefiillt mit Vanilleeis
und einem Espresso aufgegossen 2alcof 8,80 €

2 Apfelkiicherl auf Vanillesauce, 1 Kugel Vanilleeis und lauwarme
Waldfrichte umlegt ateant 9,90 €

Lauwarmes Schokoladensouffle auf Vanillesauce mit 1 Kugel Vanilleeis
und warmen Waldfriichten garniert =t:2<sii 10,90 €

Kaiserschmarrn -ohne Rosinen- mit Apfelmus 23¢9 14,80 €

Hausgemachter Windbeutel gefiillt - mit warmen Waldfrlchten,
1 Kugel Vanilleeis und Sahne #1912 9,90 €



