Unsere Aperitif-Empfehlung
~Fasching 2026“
Sekt oder alkoholfreier Sekt, mit Apfelsaft,

Waldmeister-Sirup, Granatapfelkernen und Eiswurfel
0,1 1tr. 7,80 €

Unsere Weinempfehlung

2024er Neustadter Riesling trocken 0,10 ltr 3,80 €
Abf. Hambacher Schloss 0,20 ltr. 6,50 €
Pfalz - Flasche 1,00 ltr. 29,50 €

Wir empfehlen lhnen

3 Canapés - verschieden belegt, dazu 1 Glas Prosecco 0,1 ltr. 2ttaicsiioes. 15,80 €
jede weitere Person 14,00 €

Frihlingssalat - knackige Salate der Saison mit frischen Champignons

in Krautern angeschwenkt, frischen Fruchten, dazu Baguette tzt<sis 15,80 €
Hausgemachte Gemiisecremesuppe mit Croutons t:st<sii 7,80 €
Riesen- Currywurst mit pikanter Sauce, dazu Pommes frites teafaiitii 13,80 €
1 Paar Weif3wiirste in der Terrine, mit Breze und siifiem Senf sitstcsii 9,80 €

Putensteak ,Scheveninger Art“ - mit jungem, angeschwenkten Blattspinat,
mit Sauce Hollandaise gratiniert, dazu Petersilienkartoffeln ttatesiis 22,50 €

Original Wiener Schnitzel- vom Kalb - mit Petersilienkartoffeln und
Blaukraut, Preiselbeeren 12atcgijor 3450 €

Rostbraten - von der Rinderlende ,Schwibische Art® - auf hausgemachten
Eierspatzle, mit pikanter Zwiebelsauce, garniert mit Rostzwiebeln
an Salatgarnitur tateatite 29,80 €

Filet von der frischen Forelle aus dem Altmiuihltal in der Eihiille gebraten,
dazu Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur tecsiie 19,80 €

Ofenfrischer Gemiisestrudel mit Sauce Bernaise, an Salatgarnitur tetcsiit 18,80 €

Franzosischer Ziegenfrischkase gratiniert auf Bauernrosti an
Salatgarnitur tatesiion2, 20,80 €

1 Kugel fruchtiges Mango Sorbet Eis - vegan- auf frischen
Mango Stuckchen und Blaubeeren 6,50 €



