Unsere Weinempfehlung

2023er Griiner Veltliner Berger- Krems Tal 0,2 ltr. 8,60 €
Weingut Berger fruchtbetont, wirzig  Flasche 0,75 ltr. 27,80 €
2025er Zweigelt Rosé ,,Pink“ RZ 2,8 Saure 4,8 02ltr.  9,20€

Weingut Holzapfel Wachau- saftig, frisch Himbeere Flasche 0,75 ltr. 31,80 €

Unsere Empfehlung

Duett von Mango & Avocados mit Mozzarella auf mariniertem
Wildkrautersalat, dazu Baguette =<siio 17,80 €

Bruschetta mit gebratenen, marinierten Wiirfelchen vom
Hokkaidokurbis an Salatgarnitur 17,50 €

Hausgemachte, Bretonische Kiirbissuppe mit Croutons und Kirbiskernol =«siize2 7 80 €

Gebratene Scheiben von der Siif3kartoffel mit Fetakase gratiniert, gerosteten
Walnussen, an marinierter Salatgarnitur tesfiinsas 19,80 €

~Krone-Schnitzel” paniertes Schweineschnitzel, gefiillt mit gekochtem Schinken,
Camembert und angeschwenkten Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln mit

Speck und Zwiebeln, an Salatgarnitur tateoiits2a, 26,80 €

Hausgemachtes Hirschgulasch mit verschiedenen Waldpilzen, dazu
Semmelknddel und Preiselbeeren. 1s12ategiifo. 26,80 €

Pfifferlinge in Rahmsauce mit Semmelknodel :+t<sii 24,50 €

Medaillons vom Schweinefilet-natur gebraten-, mit feiner Pfifferlingrahmsauce
uberzogen, an Semmelknodel und Salatgarnitur tetesiio. 3450 €

Tranche vom frischen Lachs gebraten- mit angeschwenktem Blattspinat, mit
Sauce Hollandaise gratiniert, dazu Petersilienkartoffeln it2ztcsijefo 27,50 €

Zur Wiesenzeit

~Wiesen-Teller 1 Scheibe Schweinebraten, 1 Frankische Bratwurst,
1 Leberknddel, auf Kraut-Schupfnudeln, mit rosche
Speckkrusteln garniert, mittelscharfen Senf ius2ssssacsiioi 25,80 €

14 Ofenfrische Bauernente in Natursauce, dazu Kartoffelknodel
und Blaukraut st 28,50 €

14 Ofenfrische Bauernente in Natursauce, dazu Kartoffelknodel
und Blaukraut wecsiise. 39,50 €




