Unsere Weinempfehlung

2024er Neustadter Riesling trocken 0,10 ltr 3,80 €
Abf. Hambacher Schloss 0,20 ltr. 6,50 €
Pfalz - Flasche 1,00 ltr. 29,50 €
MAI BOCK -Saisonbier der Brauerei Hofmuhl 7,1% Vol A. 0,5 ltr. Flasche 5,60 €

Frischer Schrobenhausener Stangenspargel eingetroffen !

Salat von griinem und weifsem Stangenspargel mit feinen Garnelen,
Granatapfelkernen und fruchtig-sauerlichem Dressing mariniert,
dazu Baguette 12stcaiio 20,80 €

Ein Hauch von Friihling- Knackige Salate vom Anbau der Region -
fein mariniert, mit frischen Frichten und gebratenen Spargelstickchen

garniert, dazu Baguette tatcois 25,80 €
Hausgemachte Spargelcremesuppe mit Crouton tatesiis 7,00 €
Stangenspargel mit Schinken-Hollandaise gratiniert, Petersilienkartoffeln wus. 23,80 €
Portion Stangenspargel mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
ohne Kartoffeln 124 18,50 €
mit Kartoffeln 2sii 20,80 €

Stangenspargel mit wiirzigem Osterschinken und Petersilienkartoffeln =i 2580 €
Stangenspargel mit 2 Frankischen Bratwiirsten und Petersilienkartoffeln wuzsiasi25 80 €

Stangenspargel mit Schweineschnitzel ,Wiener Art“-aus der Butterpfanne-
mit Petersilienkartoffeln 2stcois 29,80 €

Wir empfehlen lhnen zum Start in den Fruhling

Kostliche Antipasti und wiirziger Osterschinken im Salatnestchen,

mit Parmesan Spanen garniert, dazu Baguette tttatcsiip22s1s. 20,80 €
Hausgemachte Barlauch Cremesuppe mit Croutons =< 7,00 €
Ofenkartoffel mit Barlauch Quark an marinierter Salatgarnitur tesi 14,50 €
mit 1 Portion Rosette vom Raucherlachs s« + 6,50€

Zarter Kalbsrahmbraten in eigener Sauce mit Spinatknodel, hausgemachte
Eierspatzle und bunter Gemusebeilage =tcoiife. 24,80 €

Lammkotelettes vom Grill auf griine Speckbohnchen und Bauernrgsti s 29,80 €

Filet vom heimischen Bachsaibling, gebraten- auf mediterranem Gemuse
und Petersilienkartoffeln, Krauterbutter etcsiir. 29,80 €

Scheiben vom frischen Gartenkohlrabi, gefillt mit Edamer, paniert, gebraten,
mit Sauce Bernaise, Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur tetesiit 19,80 €



